[bookmark: _GoBack]评审方法及细则（技术40分+商务40分+价格20分，合计总分100分）：
	[bookmark: _Hlk89442205]序号
	评审因素
	评审标准
	分值

	技术部分（40分）
	服务方案
	完整性（5分）：方案需覆盖需求书全部内容（烧烤、小吃、游戏、背景板、流程设计），缺1项扣1分。
创新性（5分）：游戏设计、背景板设计的创意性评分，优/良/中/差对应5/3/1/0分。
夜间安全与流程合理性（5分）：动线分区（烧烤区与游戏区隔离）、时间安排合理性，优/良/中/差对应5/3/1/0分。
	15

	
	执行能力
	人员配置（4分）：服务团队人数≥8人，每少1人扣0.5分。
设备资源（6分）：提供专业烧烤设备、夜间照明方案（覆盖场地）、音响设备清单，优/良/中/差对应6/4/2/0分。
	10

	
	食品安全与卫生
	食材安全（5分）：提供检疫报告、冷链运输记录、农残检测报告，优/良/中/差对应5/3/1/0分。
操作规范（5分）：现场分区管理（生熟分离）、从业人员健康证明、垃圾分类方案，优/良/中/差对应5/3/1/0分。
	10

	
	主题布置与氛围营造
	背景板设计：提供初稿及终稿设计图（尺寸≥3m×2m，含LED灯光效果），夜间装饰：荧光道具、灯光音乐配合方案（需提交效果图），优/良/中/差对应5/3/1/0分。
	5

	[bookmark: _Hlk43300484]商务部分（40分）
	应急保障能力	
	应急预案包括提交雨天防雨方案、设备故障方案、备用电源配置、医疗急救预案：优/良/中/差对应15/10/5/0分。
	15

	
	项目同类业绩
	投标人2022年1月1日至今承担过类似100人以上夜间活动或餐饮活动项目业绩的，每个项目得3分，不提供不得分，本项最高得15分。须提供项目合同关键页（包括但不限于含封面、首页、项目内容、合同金额、签字盖章）或中标通知书复印件并加盖投标人单位公章，否则不得分。
	15

	
	用户评价
	投标人具有所提供“项目同类业绩”的用户评价材料，每提供一份得2分，最高10分。（1）须提供用户评价材料复印件，评价材料必须达到90分以上或带有“满意”或“好评”或“优秀”等相关正面评价字眼；（2）评价材料必须与上述同类项目业绩相对应，否则不得分；（3）评价材料需含有评价单位公章，否则不得分。
	10

	价格部分（20分）
	投标（响应）报价
	投标（响应）报价得分＝（评审基准价/最终响应报价）×价格分值
【注：满足采购文件要求且最终响应价格最低的响应报价为评审基准价。】
本项目采用综合评分法，投标（响应）报价不是成交的唯一依据。
	20



